
 

 
 
 

Grundrezept für 2 Personen 
400 Gramm Käse, Weißwein, Zitronensaft,Knoblauch, Maizena und Gewürze 

 
 
 

Moitié-Moitié-Fondue 
Halb Greyerzer und halb Freiburger Vacherin, dazu ein Kirsch CHF 28.50 

 
Appenzeller Fondue ( Rezent und würzig) 
½ Appenzeller, ½ Greyerzer mit Apfelwein und ein Apfelschnaps  CHF 28.50 

 
Fondue a la Kainer 
Käsemischung mit Knoblauch -Steinpilze und Chili,    CHF 29.50 
dazu ein Kirsch 
 
         

Fleischfondue 
ab 2 Personen auf Vorbestellung 

 
Fondue Chinoise, pro Person             CHF 59.50 
Streifen von Rinds, Kalbs und Pouletfleisch in 
heißer Rindsbouillon zum selbergaren. Dazu verschiedene  
kalte Saucen, Gemüsegarnitur und Pommes frites 
       
Fondue Bourguignonne, pro Person            CHF 59.50 
In Würfel geschnittenes Rind und Kalbfleisch in heißem Öl, 
dazu verschiedene kalte Saucen, Gemüsegarnitur  
und Pommes frites          


